
Equipo combinado

Especificaciones Técnicas 

refrigeración y congelación industrial vertical de 4 puertas sólidas en acero inoxidable

El equipo combinado de refrigeración y congelación industrial APV-000088 está diseñado 

para cocinas profesionales que requieren, en un solo gabinete, áreas independientes para 

productos refrigerados y congelados. Su sistema de enfriamiento ventilado asegura una 

distribución homogénea del frío en cada compartimiento, manteniendo temperaturas 

estables incluso en condiciones de alta carga y uso continuo. El deshielo automático 

optimiza el desempeño del equipo y reduce la necesidad de mantenimiento manual.

La configuración vertical con cuatro puertas sólidas en acero inoxidable permite una 

separación funcional entre las zonas de refrigeración y congelación, facilitando la 

organización y el acceso eficiente a los productos. Su construcción robusta con acabados 

en acero inoxidable garantiza durabilidad, higiene y resistencia al uso intensivo en

 restaurantes, hoteles, comedores institucionales y operaciones de food service. El equipo 

incorpora parrillas internas, iluminación opcional y ruedas con freno para una instalación 

práctica y segura.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tipo de enfriamiento: Ventilado

Modo de deshielo: Automático

Número de puertas: 4

Número de parrillas: 6

Rango de temperatura congelación: −18 °C a −5 °C

Rango de temperatura refrigeración: 2 °C a 8 °C

Temperatura ambiente máxima: 43 °C

Iluminación interior: LED (opcional)

Ruedas: 4 ruedas, 2 con freno

Refrigerante: R290

Voltaje: 110 V / 60 / 1F

Dimensiones externas : 120 × 76 x  197 cm

-Pies cúbicos de Congelador: 19

-Pies cúbicos de Refrigerador: 18

Total de Pies cúbicos : 37

Certificaciones:  ETL Intertek / ETL Sanitation

Código:  APV-000088     


