
BANDEJA GN 1/9 2.5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/9 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/9  2.5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/9
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00100     
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BANDEJA GN 1/6 4” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/6 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/6  4”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/6
• Profundidad de 10.16 cm (4”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00099     
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BANDEJA GN 1/6 2,5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/6 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/6  2,5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/6
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00098     
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BANDEJA GN 1/4 2,5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/4 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/4  2,5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/4
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00097     
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BANDEJA GN 1/3  4” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/3 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/3  4”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/3
• Profundidad de 10.16 cm (4”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00095     
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BANDEJA GN 1/3  2.5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/3 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/3  2.5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/3
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00094     
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BANDEJA GN 1/2   NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/2 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/2  2.5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/2
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00093     
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OLLA A PRESIÓN

Especificaciones Técnicas 

25 LITROS

Esta olla de presión de 25 litros, fabricada en aluminio reforzado, está diseñada para 
quienes buscan cocinar más rápido sin sacrificar seguridad ni sabor.

 Su sistema de doble válvula regula la presión de forma constante y actúa automáticamente 
ante cualquier exceso, mientras que su cierre hermético con abrazadera metálica y 
empaque de goma garantiza una cocción uniforme sin fugas de vapor. 

Ideal para porciones grandes o uso intensivo, tanto en cocinas domésticas como profesionales.

Descripción del Producto

Código:  APV-3300031

Capacidad de 25 litros

Dimensiones: 

34 cm  diámetro 

38 cm alto total (25 cm sin tapa)

Disco de refuerzo con tope para la abrazadera

Diseño robusto para uso intensivo

Tapa hermética con empaque de goma resistente

Sistema de cierre seguro con abrazadera metálica y botón de sujeción

Doble sistema de válvulas: válvula de trabajo y válvula de seguridad

Fabricación en aluminio reforzado, resistente, ligero y altamente conductor del calor

Asas ergonómicas y aislantes, sujetas con tornillos metálicos reforzados

Garantía de 1 año por defectos de fabricación


