
Extensión De Hornillon

Especificaciones Técnicas 

Para Ollas Grandes Fondo Plano

Potencia tu cocina con esta extensión de hornillón, diseñada para mejorar la eficiencia térmica 

en configuraciones de gas a 2 psi. Fabricado en acero inoxidable de grado alimenticio, este 

accesorio optimiza la combustión al permitir una mejor circulación de la llama amplia generada 

por hornillos de alta presión. Su estructura robusta y ventilada proporciona una base estable y 

segura para ollas grandes de fondo plano, ideales en cocinas industriales o de alto volumen.

 El acabado satinado facilita la limpieza, mientras que su diseño promueve un calor uniforme, 

maximizando el rendimiento energético.

Descripción del Producto

Código: APV-009537

• Extensión de hornillón para ollas grandes de fondo plano

• Especificaciones técnicas

• Fabricada en acero inoxidable grado alimenticio.

• Alta resistencia a temperaturas elevadas y corrosión.

• Diseño rectangular con perforaciones para una mejor ventilación térmica.

• Optimiza la combustión en hornillones que operan con llama ancha a 2 PSI.

• Proporciona soporte firme para ollas grandes y de alto peso.

• Acabado satinado de fácil limpieza y mantenimiento.

• Compatible con hornillones de gas industriales y semiindustriales.

• Estructura sólida diseñada para evitar deslizamientos durante la cocción.

• Mejora la circulación y distribución del calor para una mayor eficiencia térmica.

• Ideal para restaurantes, cocinas industriales y producción de alimentos.

• Presión de trabajo recomendada: 2 PSI.

• Capacidad para soportar utensilios de gran tamaño sin comprometer la estabilidad.


