
Urna refrigerada 

Especificaciones Técnicas 

para pollo y pescado, sistema por placa

La urna refrigerada vertical APV-000104 está diseñada para la exhibición y conservación 

eficiente de pollo y pescado en supermercados y puntos de venta al detalle. Su sistema de 

enfriamiento por placa refrigerante permite una distribución uniforme del frío, 

manteniendo una temperatura estable entre 0 °C y +8 °C en toda la zona de exhibición, lo 

que resulta ideal para la correcta conservación de productos frescos.

El gabinete está estructurado para uso comercial intensivo, con acceso frontal amplio y 

puertas de vidrio reforzado, lo que facilita la organización de pollo y pescado y mejora la 

visibilidad para el cliente.

Este equipo se integra de forma funcional en espacios de venta, proporcionando un 

ambiente refrigerado homogéneo que contribuye a mantener la frescura, la textura y la 

calidad de los alimentos.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tipo de equipo: Urna refrigerada. 

Rango de temperatura de operación: 0 °C a +8 °C

Dimensiones externas : 150 × 105 × 120 cm

Estilo de instalación: Independiente

Vidrio reforzado para exhibición frontal del producto

Refrigerante: R290

Voltaje / Frecuencia: 110V 60HZ 

Sistema de refrigeración: Sistema por placa

Capacidad: 16 pies cúbicos.

Certificaciones: CE / ROHS

 

Código:  APV-000104   


