
Mesa refrigerada lisa

Especificaciones Técnicas 

 de 70cm para uso profesional en acero inoxidable

La mesa refrigerada lisa APV-000086 está diseñada para la conservación 

eficiente de alimentos refrigerados en áreas de preparación de cocinas profesionales. Su 

sistema de enfriamiento ventilado permite una distribución uniforme del frío en todo el 

compartimiento interno, asegurando estabilidad térmica y conservación adecuada de 

ingredientes durante la operación continua. El sistema de deshielo automático optimiza el 

rendimiento del equipo y reduce la necesidad de mantenimiento manual.

El diseño con superficie superior lisa facilita el trabajo directo sobre el equipo, permitiendo 

una integración funcional en líneas de preparación y estaciones de servicio. La estructura 

fabricada en acero inoxidable proporciona alta resistencia, durabilidad y facilidad de 

limpieza, cumpliendo con los estándares de higiene del sector food service. El equipo 

incorpora ruedas con freno que facilitan su movilidad y correcta nivelación dentro de la 

cocina profesional.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tipo de enfriamiento: Ventilado

Modo de deshielo: Automático

Número de puertas: 1

Número de parrillas: 1

Rango de temperatura: 0.5 °C a 4 °C

Temperatura ambiente máxima: 38 °C / 60 % HR

Dimensiones externas : 70.2 × 76.5 × 91 cm

Pies Cubicos: 9

Ruedas: 4 ruedas, 2 con freno

Refrigerante: R290

Voltaje: 115 V / 60 Hz / 1F

Certificaciones:  ETL Intertek / ETL Sanitation

Código:  APV-000086     


