Modelo: APVC4Q

COCINA MODULAR 4 QUEMADORES

Estructura de acero inoxidable, resistente a la

corrosion y facil de limpiar

Controles manuales independientes
4 Parrillas superiores de hierro fundido de 30,5 x 30,5 cm

(12x127)

4 Elegantes perillas en zinc con aislamiento térmico.
4 quemadores de alta resistencia de 23K BTU/hora cada

uno (92.000 BTU/ h total)
Patas de acero inoxidable ajustables

Entrada de gas NPT de 19 mm (3/4")

Presién de trabajo 1/2 PSI Certificaciones:
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Parrillas y quemadores Perillas de Iujo
de alta calidad americanas importadas
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RECOMENDACIONES DE USO
Conectar a una de toma de gas para una presion de trabajo 1/2 PSI. Gas LPG.
Se recomienda seguir las normativas vigentes en Costa Rica segun Decreto Ejecutivo N° 41150-MINAE-S

“"Reglamento General para la Regulacién del Suministro de Gas Licuado de Petréleo” para conexiones de
equipos de gas.

MANTENIMIENTO & PRECAUCIONES

Revisar que la llama que estan generando los quemadores sea de color azul con un ligero tono amarillo, pero
sin generar ningun tipo de chispa. Contar con los utensilios adecuados., se recomienda que las ollas sean mas
grandes que los quemadores. Cortar el suministro de gas (Cerrar la llave) una vez que se hayan terminado las
labores de coccién. Se recomienda el uso de campanas extractoras de humos

CUIDADOS DEL ACERO INOXIDABLE

Se dice que el acero inoxidable es un metal que no se oxida, pero puede suceder. La corrosion de los metales,
tales como hierro y acero, ocurren debido a que son “activos”, lo que significa que se corroen activamente
debido a la oxidacion en el metal. El acero inoxidable es un metal “pasivo”, que contiene otros metales, tales
como cromo, que forma una capa protectora que protege contra la oxidacion. Cuando la capa superficial se
rompe, es que el acero inoxidable se vuelve susceptible a la oxido.

¢CoOmo evitar esa oxidacion?

No utilice productos de limpieza a base de cloruros, fluoruros, ioduros y bromuros
No utilice objetos afilados que puedan dejar marcas en el acero.

No deje residuos de alimentos sobre el acero por mucho tiempo

No utilice estropajos ni esponjillas metalicas.

Limpie el acero con un pafio himedo y de inmediato pase un pafio seco. Puede usar aceite mineral. Consulte
con su vendedor Veromatic para que le recomiende los productos de limpieza mas efectivos y adecuados.

IMPORTANTE: Cualquier dafio (es decir, la corrosién, picaduras, 6xido, etc.) para equipos de acero
inoxidable vendidos por Veromatic en los que se determine que es debido al mal uso y mantenimiento
inadecuado, no estara cubierto por la garantia.

Garantia
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