
Modelo APV418

COCINA GAS 2 QUEMADORES  Y PLANCHA 

CON ESTRUCTURA DESARMABLE

Increíble cocina industrial de 2 quemadores y plancha en 
Acero inoxidable de alta resistencia, con posibilidad de 
cocinar a baja presión o bien a alta para usarlo como 
hornillo. Su sistema hace que sea mucho más rápida que 
cualquier cocina en el mercado generando hasta un 45% 
de ahorro en el consumo de gas, por lo tanto ahorra 
hasta un 40% en su nivel energético. Un equipo increíble 
para tu negocio gastronomía.

ESPECIFICACIONES

• Quemadores tipo panel alta eficiencia energética

• Plancha desmontable, de HN en 1/8. 30×40

• Quemador de gas 45% de mayor eficiencia

• Ahorro en consumo energético hasta de un 40%

• Doble función: baja presión para cocina 1/2 PSI, alta 
presión para hornillón 2 PSI.

• Medidas de Parrilla 38,5cm x 38,5cm

• Estructura extrafuerte para trabajo pesado

• Amplias parrillas para cocción

• Pintura electroestatica de alta resistencia

• Bandeja recolectora

• Frente en acero inoxidable

• No Incluye manguera



RECOMENDACIONES DE USO

Conectar a una de toma de gas para una presión de trabajo 1/2 PSI. Gas LPG.

Se recomienda seguir las normativas vigentes en Costa Rica según Decreto Ejecutivo N° 41150-

MINAE-S “Reglamento General para la Regulación del Suministro de Gas Licuado de Petróleo” para 

conexiones de equipos de gas.

MANTENIMIENTO & PRECAUCIONES

Revisar que la llama que están generando los fogones sea de color azul con un ligero tono amarillo, 

pero sin generar ningún tipo de chispa.

Contar con los utensilios adecuados., se recomienda que las ollas sean más grandes que los 

quemadores.

Cortar el suministro de gas (Cerrar la llave) una vez que se hayan terminado las labores de cocción. 

Se recomienda el uso de campanas extractoras de humos

Garantía

El equipo cuenta con una 

garantía de un año 

contra defectos de 

fabricación. Para validar 

la garantía el cliente 

debe enviar el equipo al 

taller de servicio de 

Veromatic, ubicado en 

Rio Segundo de Alajuela.

Taller de Servicio y 

Repuestos

Taller de servicio con 

técnicos capacitados para 

la revisión y reparación de 

este equipo. Además 

mantenemos stock 

permanente de sus partes 

y repuestos
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